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SICAK PIRINC VE MERCIMEK SALATASI

300 gr kahverengi mercimek
300 gr basmati piring

3 dis sarimsak

3 sogan

2 dal taze sogan

2 cay kasigi targin

2 cay kasigi kirmizi biber
2 cay kasig kignis tozu
2 cay kasigi kimyon tozu
2 dl zeytinyagi

50 gr tereyagdi

tuz

biber

Bitln sebzeleri yikayin. Sogani kiiglik dograyin. Mercimek ve pirinci beraberce tuzlu suda ve kisik ateste pisirin.
Ayri bir kapta sivi yag, tereyagi, sogan ve sarimsagi kavurun, tarcin, kirmizi biber, kisnis ve kimyonu ekleyin.
Pismis mercimek ve pirincin suyunu stiziin, sogan tenceresine ekleyip, karistirin. Kiicik kiyilmis taze soganla
karistirarak sicak servis yapin.
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