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SICAK PEYNIR SUFLESI

Malzemesi:

3 adet yumurta

25 gr. margarin
15gr.un

1 cay bardagi sit
75 gr. beyaz peynir
Karabiber

Tuz

Hazirlanisi:

Yumurtalarin aklarini ve sarilarini ayirin. Tereyagini eritip, un ile karnistirin. SUtt de katip kaynatin. Sonra
tencereyi atesten indirip sogumaya birakin. Rendelenmis peyniri, karabiberi, tuzu ve yumurta sarilarini tek tek
kirin ve iyice karnstinin. Son olarak yumurta aklarini da katin. Gukur bir kaba malzemeyi dokip, sicak firinda 20
dakika pisirin. Hemen servis yapin.
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