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SICAK PEYNİR SUFLESİ

Malzemesi:
3 adet yumurta
25 gr. margarin
15 gr. un
1 çay bardağı süt
75 gr. beyaz peynir
Karabiber
Tuz

Hazırlanışı:
Yumurtaların aklarını ve sarılarını ayırın. Tereyağını eritip, un ile karıştırın. Sütü de katıp kaynatın. Sonra
tencereyi ateşten indirip soğumaya bırakın. Rendelenmiş peyniri, karabiberi, tuzu ve yumurta sarılarını tek tek
kırın ve iyice karıştırın. Son olarak yumurta aklarını da katın. Çukur bir kaba malzemeyi döküp, sıcak fırında 20
dakika pişirin. Hemen servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:42147 • adı:SICAK PEYNİR SUFLESİ • gönderen:usare • indirme tarihi:22.04.2025 - 16:38

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sicak-peynir-suflesi-vt31656
http://www.tcpdf.org

