—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SICAK PATATES SALATASI

5 patates

500 gr fileto tavuk gdgsu
15-20 tane mantar
Yarim kirmizi lahana

5 ¢orba kagigi misir

2 kuru sogan

2 corba kasiJi siviyag

5 taze yesil sogan

1 demet maydanoz

10 domates

2 tane kirmizibiber

Sosu igin:

4 corba kasigi ketcap

1 kliclk sise mayonezli salata sosu
Biraz tuz, karabiber
Kirmizi pul biber

Patatesleri haslayip kiip seklinde dograyin.Tavuk fileto ve mantarlari ince dilimledikten sonra bir kasik
siviyagda, kiguk dogranmis sodanla birlikte kavurun, tuz, karabiber ve kirmizibiber serpip, firinda sicak olarak
bekletin. Misirlari kizgin siviyagda cevirin. Patatesleri, mantarli tavugu, misirlari karistirin. Kirmizi lahanayi ince
dograyip, tuzla ovun, yikayin ve servis tabagina koyun. Etrafini domates ve kirmizibiberle stsleyin. Mantarli
tavuklu patatesleri ekleyin.Sosu icin, ketgap. mayonezli sos. bir kasik su. tuz ve karabiberi karistirip sicak
patates salatasinin Gzerine dékin.
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