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SICAK MUZ UZERINDE KARAMELLI CARTE D2IOR

https://migros.com.tr

8 top ¢ikolatall dondurma
100 gr. tereyagdi

100 gr. esmer seker

100 gr. bal

Yarim ¢ay kasigi targin

4 adet muz

1 yemek kagigi portakal suyu
Uzeri icin targin

1. Tavada tereyadini eritip icine bali, esmer sekeri ve 1 /2 ¢ay kasidi tar¢ini koyup, seker tereyaginin iginde
tamamen eriyinceye kadar kisik ateste ara sira karigtirarak sosu pisirin.

2. Hazirladiginiz karamel sosun i¢ine portakal suyunu ve énceden dilimlediginiz muzlari ekleyip karigtirin.
Muzlar sosa karigtirirken dilimlerin pargalanmamasina dikkat edin.

3. Kigi bagi ; 2 adet karamelli muzu ilikta beklettiginiz servis tabagina alin.

4. Servisi icin ;Karamelli muz dilimlerinin (izerine 2 top Carte d[?Or Cikolata Tutkunlarina[?ldan koyup, en son
olarak Uzerine karamel sostan gezdirin.

5. Tatlimnizin Gzerini targin ile stsleyip, bekletmeden servis edin.

6. Farkli lezzetler igin; Karamel sosun yerine Carte d[2lOr Meyve Soleni, veya Carte d?|Or Cikolata sosu da
kullanabilirisiniz.
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