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SICAK MEYVE SALATASI

Malzemeler

Kitirlar igin:

100 gr. un

67 gr. tereyad!

33 gr. seker

Meyveler igin:

1/2 adet elma

1/2 adet armut

1 adet muz

1 adet portakal

1adet kivi

1 ActiFry kasidi tereyagi
1 ActiFry kasidi seker

Kitirlar icin: Un ve kip kip kesilmis soguk tereyadini parmaklarinizin ucu ile ovalayarak kirinti haline getirin.
Sekeri ilave edip ayni sekilde karistirin. ActiFry’i calistinp 2 dakika isinmasi i¢in bekleyin. Ardindan unlu karisimi
ilave edip 12 dakika kavurun. Bir kenarda sogumaya birakin.

Meyveler icin: EIma ve armudu yikayin. Muz ve Kivinin kabuklarini soyun ve hepsini ayni blyuklikte iri kiip
dograyin. Portakall zarlari kalmayacak sekilde soyun ve keskin bir bigakla iki zar arasinda bulunan etli kismi
keserek cikartin. )

Tereyagini ActiFry’in pisirme haznesine koyup eritin. Once elma ve armutlari ilave edip 5 dakika; ardindan
sekeri ekleyip 2 dakika; muz ve kiviyi koyup 3 dakika; son olarak portakallari ekleyip 2 dakika pisirin. Meyveleri
servis tabaklarina paylastirin. Uzerine hazirladiginiz kitirlari serpigtirin. Dilerseniz frenk GzOmU taneleri ile
sUsleyip yaninda vanilyali dondurma ile servis yapabilirsiniz.

Not: Bu tarifi mevsim meyveleri ile ¢esitlendirebilirsiniz.
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