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SICAK MEYVE SALATASI

1&apos;er adet elma, armut ve portakal
1 su bardagi toz seker

1&apos;er su bardag visne ve ahududu
Hamuru igin:

1 su bardagi un

3 corba kasigi donmus tereyagdi

1 cay bardagdi ¢ekilmis findik

Yarim su bardagi toz seker

Sislemek igin:

8-10 adet kiraz

Nane

Portakalin suyunu sikin. Elma ve armutlar dilimleyin. Portakal suyunu bir tavaya dokup Uzerine meyve dilimlerini
ve toz sekeri ekleyin. Kuvvetli ateste 1-2 dakika sallayarak pigirin. Ocaktan alip visne ve ahududu ilave ederek
karistirn. Hamuru hazirlamak i¢in; un, donmus tereyagi, findik ve toz sekeri blenderde ¢ekip puturlt bir hamur
elde edin. Tavadaki meyveleri isiya dayanikl bir tepsiye dokiip lzerine hamuru ekleyin.

Onceden isitilmis 210 derece firinda 30 dakika pisirin. Ardindan, kiraz ve nane ile slsleyerek servis yapin.
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