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SICAK MANTARLAR

10 adet blyik boy mantar
Yarim limonun suyu
Yeteri kadar su

100 gr. beyaz peynir

2 adet kirmizi biber

8-10 dal maydanoz

Tuz

50 gr. tereyadi

Karabiber

Pulbiber

Mantarlari yikadiktan sonra Uzerlerindeki zarlari bigak yardimiyla soyun. Saplarini ¢ikarin ve limonlu suya koyun.
Diger taraftan i¢ harg icin bir kapta beyaz peyniri ezin. Igine kdzlenip kabuklari soyulduktan sonra kip
dogranmig kirmizi biberi katin. Kiyilmis maydanoz, tuz, karabiber ve pulbiber ekleyip, tim malzemeyi karigtirin.
Mantarlari kuruladiktan sonra, iglerine birer cay kasidi tereyadi koyun. Daha sonra i¢ harci paylastirin ve 230
derece firinda 15 dakika pigirin.
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