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SICAK KISIR

2 su bardagi kisirlik bulgur
1 adet sogan

1 corba kasigi salca
Yarim demet maydanoz

1 demet taze sogan

1 cay bardagi zeytinyag

2 adet limon suyu

Tuz karabiber nane

3 su bardagi su

Marul yapraklari

Tencerede rendelenmis sogani, salgayl, yagi koyup suyunu verip kaynatin. Kaynayinca igine bulguru ekleyip
kapagdini kapatin. Bulgur hemen ¢ekecektir ve sicak kalmasini sadlayin. Bu arada yesillikleri kiyin. Servis
yaparken igine yesillikleri ekleyip bekletmeden ikram edin.
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