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SICAK KECI PEYNIRLI ISPANAK SALATASI

8 dal taze kekik

6 corba kasidi sizma zeytinyagi
200 gr keci peyniri

200 gr kuzu Ispanak

2 cay kasig Uzim sirkesi

1 cay kasigi hardal

1 yumurta sarisi

Tuz, karabiber

Ispanaklarin yapraklarini saplarindan ayirip yikayin. Taze kekikleri yikayip stuizliin. 4 dal kekigi 2 corba kasig
zeytinyagiyla bir kaba alin. Kegi peynirini dilimleyip kekikli yagin icinde 4 saat bekletin.

Kalan taze kekikleri kiyip hardal, sirke ve yumurta sarisi ile karistirin. Kalan zeytinyadini azar azar ekleyip ¢irpin.
Tuz ve karabiberle tatlandirin.

Kegi peynirini beklettiginiz zeytinyagindan alin. Zeytinyagdini tavada isitin. Kegi peynirlerini erimeye baglayincaya
kadar iki tarafll kizartin. )

Ispanaklari bir kdsede hardalli ve yumurtali sosla harmanlayip servis tabaklarina paylastirin. Uzerlerine kizarmig
kegci peyniri dilimlerini yerlestirip bekletmeden servis yapin.
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