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SICAK KALPLER

Kek Hamuru igin:

2 Su Bardagi Bugday Unu (509)

3 Yemek Kasi§i Tuzsuz Tereyagi (60g)
2 Adet Yumurtanin Sarisi

1 Adet Yumurtanin Beyazi

2 Su Bardagi Pakmaya Pudra Sekeri (60-65g)
2 Yemek Kagigi Pakmaya Kakao

2 Yemek Kagigi Uzim Pekmezi

Bitter Gikolata (60g)

Servis igin:

1 Paket Pakmaya Krem Santi

1 Su Bardag@i Soguk Sut (Santi igin)

1 Paket Pakmaya Gikolatali Sos

2 Su Bardagi Soguk Siit (Sos igin)

1 Yemek Kasi§gi Pakmaya Pudra Sekeri

Firninizi nceden 1600C ayarlayip, 1sitin. Yumurtalar ve sekeri bir girpma kabinda, seker tamamen eriyip
karigsim kopuklenip kabarana dek 5-6 dakika, mikser yardimi ile girparak karigtirin.

Gikolata ve tereyagini Benmari* usull eritin ve arada karigtirarak ilitin.

Yumurtall karisima, 6nce ¢ikolatali karigsimi ardindan pekmez ve unu ekleyip, bir spatula yardimi ile
s6ndirmeden yavasga karigtirarak malzemeleri birbirine yedirin.

Kalp seklinde mini kek kaliplarini yaglayin ve kakao serpistirin.

Kek karisimini kaliplarin 2/3 Ginii dolduracak sekilde paylastirip, éncecen 1600C isitiimis firinda 10-12 dakika
pisirin.

Pakmaya Krem Santi[?lyi, 1 su bardag: soguk st ile 6nce yavas, sonra hizli devirde ¢irparak paket arkasindaki
talimata uygun olarak hazirlayin.

Pakmaya Cikolatali Sos[?u paketteki talimata uygun olarak 2 su bardag st ile pigirin.

Finndan aldiginiz kekleriniz iindidinda, Gzerine pudra sekeri serpistirip, ¢ikolatall sos gezdirin. Yaninda krem
santi ile servis yapin.
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