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SICAK KAKAOLU CATLAK KURABIYE

100 gr. margarin

12 gr. yar tath ¢ikolata

1,5 su bardagi un

1/4 su bardagdi kakao

1,5 cay kasigi kabartma tozu
1,5 su bardagi esmer seker
3 adet yumurta

2 cay kasigi vanilya

20 adet buylk masshmallow
3 adet sitll ¢ikolata

Kisik ateste, orta boy bir tencerede, margarini eritin ve yari-tatli ¢ikolatay 12 gram ekleyip. PUrlizsiiz olana
kadar sik sik karigtirin. 15 dakika sogumaya birakin.

Ayri bir kapta, un, kakao, kabartma tozu ve tuzu.

Bir elektrikli karigtirici ile, purtizsiiz, olana kadar 2 dakika kadar dustk hizda ¢irpin. seker, yumurta ve vanilya
ekleyin.

Sogutulmus cikolata karigimi karistirin, un karisimini ekleyin girpin.

En az 1 saat boyunca buzdolabinda hamuru dinlendirin.

Firini 200 dereceye ayarlayin. Yaglh kagit serili tepsiye,

Hamurdan bir ¢corba kagidi kullanarak, avucunuza alip hafif diizlestirin, tepsiye dizin, hamur bitene kadar islemi
uygulayin. 7-8 dakika kadar ustleri ¢catlayana kadar pisirin.

Bu arada, pigsmis kurabiyelerin Gzerine ¢ikolata rendeleyin.

Marshmallow lari ikiye bdllp kurabiyelerin Gzerine birakin. Tepsiyi tekrar firina alin marshmallow eriyene kadar,
4 dakika pisirin.

Kurabiyeleri firindan alip sodutun. ¢ikolata rendeleyip servis edin.
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