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SICAK HAVUC DILIMLERI

1 paket baklava yufkasi

250 gram tereyagi

2 su bardagi kiyilmig fistik

1 su bardagi seker

150 gram kaymak

2 ¢orba kasiJI bugday nisastasi
Serbeti igin:

2 su bardagi seker

3 su bardagi su

Baklava yapacaginiz yuvarlak bir tepsi blyikluglnde kesin. Daha sonra aralarina nisasta serilmis baklava
yufkalarindan 25 yufkay! yerlestirin. Bir kabin icinde kiyilmig fistiklari ve kaymagi ezin. Uzerine 1 su bardag
sekeri ekleyip karistirin. Bu karigimi tepsideki yufkalarin Uzerine kaplayin. Uzerine tekrar aralarina nisasta
serpilmis yufkalari déseyin. Havug dilimi seklinde kesin. Tereyagdini ocakta iyice kizdirip tathnin Gzerine dokin.
200 derecedeki firnda 30 dakika pisirin. Bu arada serbetini hazirlayin. Seker ve suyu kaynatip icine limon
suyunu ekleyip ocaktan alin. Serbeti de Ilik olalar sicak tathinin Gzerine dékun.

Not: Bu havug dilimi baklavanin ézelligi sicak olarak yenmesidir.
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