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SICAK FAJITA SALATASI

https://www.elele.com.tr

80 gr Akdeniz yesillikleri

100 gr tavuk gégdis eti

2 yemek kasigi aygicegdi yagl
1 sogan

1 kirmizibiber

1 sari biber

1 yesil biber

1 sarimsak

2 yemek kasigi aycicegi yadi (ekstra)
1 cay kasigi chilli baharati

10 gr mozzarella peyniri

2 yemek kasigi stizme yogurt
30 gr aci sos

2-3 dal taze sodan

2 tortilla

Tuz

Tavuk etlerini kiip seklinde dograyip aygicedi yagdi ile tavada pisirin. Sogan, sarimsak ve biberleri klip dograyip
zeytinyaginda 2 dakika pisirin. Baharatlar ve pismis tavuklari ilave edip soteleyin. Servis tabagina alin. Akdeniz
yesilliklerini tabaga yerlestirip lizerine tavuk etlerini ilave edin. Mozzarella peyniri, ince kiyilmis taze soganlari ve
tuzu ekleyin. Aci sos, stizme yogurt ve tortilla ekmedi ile servis yapin.
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