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SICAK ERIKLI TART

75 gram milféy hamuru

1 su barda@i kuru erik

30 gram marzipan (badem ezmesi)
30 gram tuzsuz tereyagi

1 adet yumurta

10 gram un

0 grambademunu
SAFRAN KREMASI IGIN:
1 yumurta sarisi

50 gram seker

Vurulmus krema

2 gram safran o
BADEM SURUBU IGIN:
4 yemek kasigi visne suyu
50 gram kahverengi seker
10 gram butin badem

TUm malzemeleri yumusgak tereyagi kivami alincaya kadar karigtirin. Milféy hamurunu rulo haline getirin ve 15x7
santim ebadinda kesin. Uzerine marzipan parcalarini ekleyin. Yariya bélinmis 4 parca erikle Gzerini értin.
Hafifce bastirin. Sertlesmesi igin buzdolabina koyun. 180 derecelik firinda 10-12 dakika kadar pigirin. Bir tabaga
alin. Uzerine pudra sekeri serpin. Badem surubu ve safran kremasiyla sisleyin. Servis yapin.

SAFRAN KREMASI: Yumurta sarisini ve sekeri beyazlayincaya kadar iyice ¢irpin. Vurulmus kremayi yavas
yavas karistirip safrana ekleyin.

BADEM SURUBU: Bademleri tavalayin. Seker, vishe suyunu ekleyin. Surup kivamina gelinceye kadar ¢ektirin.
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