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SICAK ERIK TATLISI

450 gr mirdim erigi

75 gr seker

1 limon kabugdu rendesi

100 gr pudra sekeri

100 gr tereya@i ya da margarin
1/4 cay kasig vanilya esansi

2 yumurta, ¢irpilmig

100 gr. un

Ustline serpistirmek igin seker.

Erikleri yikayip ortasini yararak ¢ekirdeklerini ¢ikarttiktan sonra, yaglanmis ve firina girebilecek bir kaba kat kat
olarak erik yarimlarini dizin. Her erik katinin tzerine seker ve limon kabudu rendesi serpistirmeyi de unutmayin.
Sekerli tereyadini hafif bir krem haline getirin. Vanilya esansini yumurtalara katip ¢irparak azar azar yag - seker
karigimina ekleyin. Karigim topaklanir gibi olursa, biraz un ekleyin. Sonra da, kalan unu karigtirip meyvelerin
Uzerine dlizgun bir bicimde yayin. Orta isidaki firnda kabarip kizarana dek 35 - 40 dakika pisirin. Ustliine pudra
sekeri serpistirip, sicakken krema ile servisini yapin.
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