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SICAK CIKOLATALI KEK

- 125 gr luna margarin

- 2 yumurta

- 2 su bardagi un

- 1.5 su barda@i seker

- 1 su bardagi kakao

- 1 su bardagi yogurt

- 1 paket kabartma tozu
- 1 paket vanilya

Luna margarin eritilir. Yumurta, seker, vanilya, yogurt ,kakao ve erimis yag sirayla ¢irpilir. Un ve kabartma tozu
da eklenerek ¢irpilir. Yaglanmis tepsiye elde edilen hamur doékilir. Onceden 150 derecede isitilmig firinda
pisirilir.(cabuk pisen bir kek, bicak batirilip pistigi anlasilir.)Kek pistikten sonra Gizerine kakao elenir ve toz seker
serpilir.
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