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SICAK CIKOLATALI KEK

Malzemeler:

50 gram un

25 gram kakao

125 gram ¢ikolata
100 gram tereyagi

5 gram kabartma tozu
5 adet yumurta

40 gram seker

Hazirlanisi:

Cikolata ile tereyagini ocakta kisik ateste eritin. Ayri bir kapta yumurtalar ile sekeri iyice ¢irpin. Bu karisim ile
birlikte un, kabartma tozunu ve kakaoyu da cikolataya ekleyip, iyice yedirin. Bir kenarda bekletmeye birakin.
Kek kalibini firga ile yagladiktan sonra kenarda beklettiginiz sosu kaliplara ddkiip, buzdolabinda 4 saat sireyle
dinlendirin. 180 dereceye ayarladiginiz firinda 6 dakika pisirerek sicak sekilde servise sunun. Arzu ederseniz
Uzerine dondurma koyabilirsiniz.
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