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SICAK CIKOLATALI KEK

Malzemeler

250 gr Teremyag,

250 gr Ulker Bitter Gikolata,
125 gr seker,

60 gr Bizim Mutfak Un,

5 yumurta sarisi,

5 tam yumurta.

Hazirlanisi

Teflon kek kaliplarini bir kenarda yagdlayip unlarken, kisik ateste tereyadini eritip bitter ¢ikolatayi da igerisine
karigtirip saat yéninde ¢irpiyoruz. Elde etmis oldugumuz karigimin igerisine, ayri bir kenarda geker ile yumurta
akini karigtirip ekliyoruz, iyice yediriyoruz. Sonra yumurta sarisini ve unu ilave ediyoruz. llk basta yaglamis
oldugumuz kek kaliplarina bir stirahi yardimiyla dolduruyoruz.175 derecelik isitiimig bir firinda 15 dakika
pisiriyoruz.

Oneriler: Pigmis olan kekimizi yaninda gektirilmis furambuaz sos ile servis edebilirsiniz.
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