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SICAK CIKOLATALI KEK

1,5 paket bitter gikolata (120gr)
Yarim paket tereyagi

2 dolu gorba kasigi un

2 adet yumurta

2 adet yumurta sarisi

Tereyadi yakmadan eritilir. Sicakken, hemen pargalara kirilmig ¢ikolata atilir. Birlikte tamamen eriyince un katilir.
Iyinca 6nce yumurtalar katilir, iyice karigtirilir, sonra yumurta sarilari atilir. 4 adet sufle kabi ya da isiya dayanikli
kase tereyagi ile yagdlanir. Uzerine un serpilir. Cikolatali karisim kaplara paylastirilir. Onceden isitilimis 180
derece firinda 10-15 dakika pigirilir. Sicak olarak servis tabaklarina ters gevrilir.
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