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SICAK CIKOLATALI KEK

100 gram tereyagi

100 gram bitter gikolata

2 adet yumurta+2 adet yumurta sarisi
50 gram toz seker

3 ¢orba kasiJi un

Tereyagini firinda eritip, bitter ¢ikolata ile karigtirin. Yumurta sarilarini, ardindan bitiin yumurtalar ekleyin.
Tozgeker ilave edip, ¢irpma teli ile tozgeker eriyene dek hizli sekilde ¢irpin. Un ilave edip ¢irpmaya devam edin.
Karisim akigkan bir kivam aldiginda, yaglanmis kaliplara pay edin. Onceden isitilmig 200 derece firinda 8 dakika
pisirin. Vanilyali dondurma ile servis yapin.
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