o -'u" H!.
"
%ﬁ?j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SICAK CIKOLATALI KEK

20 ¢orba kasigi tereyagi
300 gram bitter ¢ikolata
8 corba kasi§i toz seker
12 corba kasigi un

6 adet yumurta sarisi

4 adet bltin yumurta

1 paket vanilya

Vanilya sos i¢in:

400 ml stt

Yarim ¢ay kasigi vanilya
3,5 ¢orba kasigi toz seker
4 adet yumurta sarisi

Sos icin sutln iginde toz sekeri eriterek kaynatin. Ocaktan almaya yakin, yumurta sarilarini ekleyip, iyice
karistirin. Daha sonra tencereyi atesten alip, vanilyayi ekleyin. Sos soguyunca kullanin.

Kek icin, un, seker, yumurta sarisini karistirin. Daha sonra yumurtalari ve vanilyayi ilave edin. Gikolata ve
tereyagini ayri kaplarda eritin. Malzemeye ilave edin. Kiclk kaliplar yaglayin. Kakao serpin. Karigsimi kaliplara
doékin. 180 derece firinda 20 dakika pisirin. Sicak servis yapin.
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