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SICAK CIKOLATALI KEK

https://www.elele.com.tr

250 g tereyag

250 g bitter cikolata

5 yumurta sarisi

3 yumurta

125 g seker

80gun

Bir tutam vanilya

Yaban mersini, ¢ilek veya bégurtlen

Pisirme yapacaginiz kaliplari tereyagi ile yaglayin ve ¢ok hafif unlayin. Tereyagdini ocakta eritin. Erittiginiz
tereyagini ocaktan alip, i¢ine dogranmis gikolatayi ekleyin. Yumurta sarilarini, yumurtalari ve toz sekeri bir kapta
hafif kabarana kadar cirpin. Un ve vanilyay! ilave edip bitliin malzemeyi birbirine karigtirin. Karisimi kaliplara
paylastirin. 200 derecelik firnda 10 dakika pisirin. Yaban mersini, ¢ilek veya bégdrtlen ile servis edin.
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