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SICAK CIKOLATALI KEK

https://yemek.name

Hamur icin:

200 gram Satld Kuvertir Cikolata

8 yemek kasigi Tereyadi veya margarin
3 adet yumurta (Beyaz ve sarilari ayriimis sekilde)
1/3 su bardagi un

Vs su bardagi Toz Seker

Bir ¢cimdik tuz

1 cay kasigdi vanilya aromasi

Dolgu igin:

60 gram SGtlh Kuvertdr Cikolata

1 cay kasigi Tereyad veya Margarin

3 yemek kasigi krema

Firin 170 derecede 6n 1sitma yapllir. )

Dolgu i¢in krema ocak Uizerinde isitilir. Kaynayan krema tezgah Gzerine alinir. Igine ¢ikolata ve tereyag veya
margarin ilave edilir. Malzemeler eriyinceye kadar karigtirilir. Sogumasi i¢in buzdolabina kaldirilir.

Kek icin ¢ikolata ve yag bir kabin iginde, ocak tzerinde kaynayan bagka bir kabin Gzerine konarak, eritilir.
Tezgah Gzerine alinir. Yumurta beyazlar tuz ve seker ile girpilarak krema kivamina getirilir.

Tezgah Uzerinde bekleyen cikolataya un ve yumurta sarilari karistirilarak ilave edildikten sonra, diger tarafta
bekleyen krema kivamina getirilmis yumurta beyaz, 3 seferde bu karigima eklenir. Hazirlanan kek hamuru
kaliplara paylastirilir.

Her kek hamurunun ortasina daha énceden hazirlanan dolgu malzemesinden bir gay kasiklik kadar konur.
Beklemeden 6n isitma yapilmig firinda tam 15 dakika pigirilir.

Sire sonunda pigen kekler firindan ¢ikarilir ve fazla sogumadan kaliplardan servis tabagina alinarak ikram edilir.
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