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SICAK CIKOLATALI BROWNIE

150 gr Pakmaya Bitter Pul Cikolata
100 gr tereyagi

2 yumurta

1 su bardag Pakmaya Pudra Seker

1 su bardagi un

Yarim su bardagi ceviz-findik karigimi
1 paket Pakmaya Igilebilir Gikolata
Uzeri igin:

1 paket Pakmaya Pul Gikolata

100 ml Pakmaya SefKrema

1 yemek kasigi Pakmaya Salep (toz halinde)
4-5 adet taze cilek

Pakmaya Bitter Pul Gikolata[?ly! ve tereyagini benmari usuli eritin.

Yumurtalari, Pakmaya Pudra Sekeri, Pakmaya Igilebilir Cikolata[?ly1 ve unu ekleyin. Mikserle hafifge girpin.
Ceviz, findik igi ekleyin. Spatula ile karigtirn.

Hamuru kiguk kagit kek kaliplarina paylastirin. Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firnda 1-12 dakika kadar
pisirin.

Diger tarafta Uzeri icin Pakmaya Bitter Pul Gikolata[?lyi ve Pakmaya Salep[?]i benmari usulii eritin. Pakmaya
SefKrema[?lyi ilave edin. Spatula ile hizlica karigtirarak tim malzemeyi birbirine yedirin.

Firindan ¢ikardiginiz mini brownieleri kaliplarindan ¢ikartin ve 1zgara tel Uzerine dizin. Hazirladiginiz salepli
cikolatayi keklerin Gzerine dokdin.

Oda i1sisinda donduktan sonra taze ¢ilek ve nane yapraklari ile sisleyip servise hazir haline getirin.
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