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SICAK GIKOLATA VE GILEK ESLIGINDE DONDURMALI
BROWNI

https://migros.com.tr

4 top ¢ikolatali dondurma
200 gr. cilek

50 gr. toz seker

50 gr. bitter ¢ikolata

2 yemek kagigi bal

4 yemek kagsigi sivi krema
15 gr. margarin

6 adet cikolatali browni

2 adet cilek

1. Kasenin igine dogranmis gilekleri ve 2 yemek kasigi toz sekeri koyup karigtirin.

2. Tencerenin igine bitter ¢ikolatayi, bali ve kalan sekeri koyup, kisik ateste cikolata eriyinceye kadar karistirarak
pisirin.

3. Sosu atesten alip 2-3 dakika karistirarak soguttuktan sonra igine sivi kremayi ve margarini ilave edip yine
karigtirarak malzemeleri sosun igine yedirin.

4. Dondurma bardaklarinin dibine brownie kekleri elinizle kiigiik parg¢aciklar halinde ufalayin.

5. Bitter ¢ikolata sosun yarisini brownie kek pargalarinin Gzerlerine gezdirin.

6. En son olarak her bir kasenin igine 1 top Carte D[?Jor Cikolata Tutkunlari[?na ekleyin.

7. Kalan cikolata sosu tatlinizin Gzerinde gezdirip taze cilekler ile stsledikten sonra bekletmeden soguk olarak
servis edin.
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