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SICAK CIKOLATA SOSLU KEK

150 gram ince kiyilmig sutsiiz ¢ikolata,
yarim su bardag st,

1 su bardagi ekmek kirintisi,

30 gram margarin,

1 corba kasigi tozseker,

2 adet yumurta (sarisi ve aki ayriimig),
ceyrek su bardagdi ince kiyilmig ceviz,
1 paket vanilya.

Sicak cikolata sosu icin:

185 gram ince kiyllmig sutsiiz ¢ikolata,
2/3 su bardagi krema

Finni 180 derecede 1sitin. Ceyrek su bardagi kapasiteye sahip kigulk kek kaliplarini eritiimis margarin ile
yaglayin. Kaliplarin altlarina yagh kagit serin. Cikolata ve sitl orta boy bir tencereye alin. Orta ateste iyice
karistirin. Ocaktan alin ve ekmek kirintilarini ekleyin. 20 dakika kadar bekletin. Sonra bir kaba alin. Mikser
kullanarak margarin ve sekeri krema kivamina gelene dek ¢irpin. Yumurta sarilarini azar azar ilave edin. Her
ilave ettiginiz yumurta sarisindan sonra iyice karistirin. GCikolatali karigsima ekleyin. Vanilya ve cevizleri de ilave
edin. Mikserle yumurta aklarini kar haline gelene dek ¢irpin. Cikolata karigimina ilave edin. Karigsimi hazirlanmig
olan kaliplara bolustirin. Kaliplari yiksek kenarli bir firin tepsisinin igine dizin. Tepsiye kaliplarin yarisina
gelecek kadar su koyun. Bir aliminyum folyo kagdidini hafifge yagdlayin )

ve kaliplarin Gzerine értiin. 35 dakika kadar pisirin. 5 dakika kadar beklettikten sonra kaliptan ¢ikartin. Uzerine
sicak cikolata sosu ddkerek servis yapin.

Sicak ¢ikolata sosu i¢in: Cikolata ve kremayi kiicUk, 1siya dayanikl bir kaba alin. Kabi sicak su dolu bir
tencerenin icine oturtun. Tencereyi ocaga koyarak ¢ikolata eriyene dek karistirin. Karisim yumusak bir kivama
gelince hemen servis yapin.
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