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SICAK CIKOLATA PERISI

https://www.droetker.com.tr

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st

2 gay bardagi sicak su

2 cay bardagi st

4 poset Dr. Oetker Sicak Gikolata Tadinda

3 tath kasigi ¢6zinebilir kahve

1 cay kasigi toz targin

0,5 cay kasigi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Aci Badem
Sislemek igin:

40 g bitter ¢ikolata

Suslemede kullanacaginiz gikolatayr benmari yéntemi ile eritin.
Krem santiyi soguk sut ile 2-3 dakika ¢irpin.

Su ve sitl bir kaba alin ve kaynatin. Ocaktan alip Uizerine sicak gikolata posetlerini bosaltin ve eriyinceye kadar
karistirin. Kahve, tar¢in ve aci badem aromasini ekleyip karistirin ve 4 adet buytk boy fincana paylagtirin.

Krem santiyi krema sikma torbasina doldurun. Sicak igeceklerin (izerine sekilli olarak sikin. Cikolatayi pisirme
kagidindan hazirladiginiz huniye doldurun, ucunu makas ile kesin ve krem santilerin Gzerine seritler halinde

sikin. Bekletmeden servis yapin.
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