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SICAK CIKOLATA

500 ml tam yagl sit

100 ml krema (istede bagli, daha yogun bir kivam igin)

100 gr bitter ¢ikolata (tercihen %60-70 kakao oraninda)

2 yemek kasigi kakao tozu

2 yemek kasi§i toz seker (istege bagli, damak zevkinize gére ayarlayin)
1 cay kasigdi vanilya 6zU (istege bagh)

Bir tutam tuz

Orta boy bir tencereye siti koyun, Uzerine kremayi ekleyin. Orta ateste karistirarak isitin ancak
kaynamamasina dikkat edin.

Kakao tozunu ve sekeri ekleyin. Karisimi ¢irpiciyla surekli karistirarak homojen bir kivam elde edin.

Bitter ¢ikolatayi kiigUk pargalara ayirarak sicak sitiin i¢ine ekleyin. Cikolata tamamen eriyene kadar karistirin.
Vanilya 6zii ve bir tutam tuzu ekleyip karistirin. Tuz, gikolatanin lezzetini daha yogun hissetmenizi saglar.

Sicak gikolatay fincanlara doldurun. Uzerine istege bagli olarak ¢irpilmis krema, rendelenmis ¢ikolata veya mini
marshmallow ekleyebilirsiniz.
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