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SICAK CIKOLATA

https://www.cumhuriyet.com.tr

2 su bardagi sut

2 yemek kasigi kakao

2 yemek kasigi toz seker

50 gr bitter cikolata (kU¢Uk parcalara ayriimis)
1 cay kasigi vanilya 6zitu (istege bagl)

Bir tutam tuz

Uzeri igin:

Cirpilmis krema

Rendelenmis ¢ikolata veya kakao

Orta boy bir tencereye siti alin ve orta ateste 1sitmaya baglayin (kaynamasina izin vermeyin).

Sit Isinmaya basladiginda kakao, toz seker ve bir tutam tuzu ekleyin. Bir ¢irpici yardimiyla surekli karistirarak
karisimin pdrizsiz olmasini saglayin.

Karisima bitter ¢ikolatayi ekleyin. Gikolatalar tamamen eriyene kadar karistirmaya devam edin.

Vanilya 6zitiinG ekleyerek tatlandirin. )

Hazirladiginiz sicak ¢ikolatayi fincanlara dékin. Uzerine ¢irpilmis krema koyun ve rendelenmis ¢ikolata veya
kakao serpistirin.

Not: Daha yogun bir tat i¢in ¢ikolata miktarini artirabilir, sGtl yarim 8Igt krema ile karistirabilirsiniz. Baharatl bir
tat icin bir tutam tarcin veya muskat ekleyebilirsiniz. Sicak ¢ikolatanizin daha hafif olmasini isterseniz, bitter
cikolata yerine sGtll gikolata kullanabilirsiniz.
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