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SICAK CIKOLATA

https://www.cumhuriyet.com.tr

2 su bardagi sut

100 gram bitter gikolata (tercihen %70 kakao igerikli)
1 yemek kasigdi toz seker (istege bagh)

1/2 cay kasig vanilya 6z0tu (istege bagh)

Bir tutam tuz

Bitter ¢ikolatayi kiigUk pargalara ayirin. Gikolatanin daha kolay erimesini saglamak igin kiicUk parcalara bélmek
Onemlidir.

Orta ateste bir tencereye sutl koyun. Sutl kaynama noktasina getirmeden, hafif¢e iIsinmaya baglayana kadar
Isitin. Sut kaynarsa, sicak ¢ikolataniz yanik bir tat alabilir, bu ylizden dikkatli olun.

Isinan sute ¢ikolata parcalarini ekleyin. DUsuUk ateste, ara sira karigtirarak ¢gikolatanin tamamen erimesini
saglayin. Bu islem sirasinda ¢ikolatanin dibe ¢6kip yanmamasina ézen gdsterin. _

Cikolata tamamen eridikten sonra, toz sekeri, bir tutam tuzu ve vanilya 6zitinG ekleyin. Istege bagli olarak
seker miktarini ayarlayabilirsiniz. Tamamen karistirdiktan sonra 1-2 dakika daha kisik ateste pisirmeye devam
edin.

Sicak gikolataniz hazir oldugunda, atesten alin ve fincanlara dokiin. Uzerine istege bagli olarak krema,
marshmallow ya da ¢ikolata pargalari ekleyerek servis yapabilirsiniz.

Not: Sicak gikolatanin kivamini ayarlamak igin st miktarini artirabilir ya da azaltabilirsiniz. Daha yodun bir tat
istiyorsaniz, cikolata miktarini artirabilirsiniz. Vegan bir alternatif icin, st yerine badem stitQ, hindistancevizi sttl
gibi bitki bazl sitler kullanabilirsiniz.
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