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SICAK BOGURTLEN TATLISI

450 gr bégurtlen

75 gr seker

1 limon kabugdu rendesi

100 gr pudra sekeri

100 gr tereya@i ya da margarin
1/4 cay kasig vanilya esansi

2 yumurta, ¢irpilmig

100 gr. un

Ustline serpistirmek igin seker.

Bogartlenleri temizleyip yikadiktan sonra, yaglanmis ve firina girebilecek bir kaba kat kat olarak dizin. Her
béguartlen katinin Gzerine seker ve limon kabudu rendesi serpistirmeyi de unutmayin. Sekerli tereyadini hafif bir
krem haline getirin. Vanilya esansini yumurtalara katip ¢irparak azar azar yag - seker karisimina ekleyin. Sonra
da, unu karigtirip meyvelerin tizerine dlizglin bir bigimde yayin. Orta 1sidaki firinda kabarip kizarana dek pigirin.
Ustline pudra sekeri serpistirip, sicakken krema ile servisini yapin.
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