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SICAK ARMUT TATLISI

Malzeme:

4 adet armut

10 adet kuru kayisi

1 tath kasidi tarcin

1 corba kasigi toz seker

1 ¢orba kasigi limon suyu

1.5 ¢orba kagi§i portakal suyu

1 gorba kagigi Bizim Mutfak Un
Uzeri icin :

Yarim su barda@i yulaf

3 corba kasi§i toz seker

Yarim su barda@ Bizim Mutfak Un
60 gram Bizim Mutfak Teremyag
file badem

Tereyagini eritip, sogutun. Armutlari dilimleyin. lyice yikayip temizlediginiz kuru kayisilari kiip kiip dograyin. Firini
150 derecede isitin. Derin bir kabin igine armut, kayisl, limon, portakal suyu, targin, tozseker ve unu karigtirip
harmanlayin. Firina girebilen bir kabin igine bosaltin ve yayin. Uzeri igin file badem hari¢ bitin malzemeyi
karistirip, elinizle karnigimi ufalayin ve armutlarin Gizerine yayarak boligtirin. File bademleri de Gzerine
serpistirin. Onceden isitilmig firnda Gzeri kitirlagip, rengi sariya dénene kadar pisirin. Sicakken, sade veya
kaymakli dondurma ile servis edin.
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