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Mercimekli Sehriye Corbasi

350 gr. kirmizi mercimek
1 blyUk bas sogan

2 dis sarimsak

1 tath kasigi kimyon

1/2 tath kasigi kisnis

2 litre tavuk suyu

2 ¢orba kagi@! limon suyu
100 gr. tel sehriye

2 ¢corba kasigi kiyilmis maydanoz
2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
taze ¢ekilmis karabiber
tuz

Mercimekleri bol su ile iyice yikayip sizlin Sogani ince ince kiyin. Sarmisaklan dévin. Biyiik bir tencereye yagi
koyup kizdirin. Igine kiyilmig soganlari atip, hafif ateste soganlar saydamlagincaya kadar 10 dakika kavurun.
Sarimsag, kimyonu ve kisnisi llave ederek 1-2 dakika daha kavurun. Baharatli sogan karisimina mercimekleri
atin, bir karistirip tencereye sicak tavuk suyunu ilave edin. Kaynamaya baslayinca atesi iyice kisip tencerenin
kapagdini yarim kapatarak 50 dakika, mercimekler iyice yumusayincaya kadar pisirin. Sehriyeleri kaynayan
mercimeklerin Gzerine ekleyin. Limon suyunu, tuzu ve karabiberi ilave edip 3-4 dakika sehriyeler pisinceye
kadar hafif ateste kaynatin. Corbaniz hazir olunca, kiyilmig maydanozlari ¢corbaya atip karistirin. Sicak olarak
servis yapin.
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