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SHEPHERD&APOS;S PIE

300 gram kiyma

4 adet patates

1 adet kuru sogan

2 dig sarimsak

1 adet yumurta sarisi

5 adet mantar

1 cay bardagi bezelye

1 cay bardagi misir

3 tath kasigi parmesan peyniri
1 adet havug

1 cay kasigi karabiber

1 adet defne yapragi

4 yemek kagigi zeytinyagi

1 cay kasigdi tuz ve kekik

1 yemek kagigi salca

2 su bardagi et suyu veya su

Oncelikle patatesleri haslayin. Sogani, sarimsagi, havuglari ve mantarlari kiip kiip dograyin. Zeytinyagini
tencerede kizdirip sogani kavurmaya baglayin. Ardindan sarimsagi ve havucu ekleyip kavurmaya devam edin.
Kiymay! ekleyin. Kiymanin rengi ddniince mantari da ekleyin. Bezelye, misir ve salgayi da ilave edip birkag
dakika daha kavurun. Tuzunu ve baharatlarini ekleyip harmanlayin. Et suyunu ve ilik suyu da ekleyip sos gibi bir
kivam alana kadar pisirin. Haglanan patatesleri soyup ezerek pire haline getirin. Yumurta sarisini, parmesant,
tuzu ve karabiberi de ekleyip harmanlayin. Kiymali harci genis bir firn kabinin tabanina gtizelce yayin. Pireyi de
Uzerine dokip Uzerini ¢atalla gizin. Firini 180 dereceye ayarlayip isittiktan sonra yemegi firina verin. Uzeri
kizarana kadar pisirin.
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