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SHEPHERD&APOS;S PIE

https://www.cumhuriyet.com.tr

500 gram kiyma (kuzu, dana veya tavuk tercihe bagh)
1 blyUk sogan, dogranmis

2 havug, rendelenmis veya dogranmig

2 dis sarimsak, ezilmig

2 yemek kasigi un

400 ml et suyu veya tavuk suyu

2 yemek kagsidi domates salgasi

1 yemek kasigi Worcestershire sosu

Tuz, karabiber, kurutulmus kekik (tatmak igin)
4 su bardag pure patates

1 su bardagi rendelenmis kasar peyniri

Genis bir tavada orta ateste kiymayi kavurun. Yag salinca dogranmis sogani ekleyin ve pembelesene kadar
soteleyin.

Ardindan rendelenmis havuglari ve ezilmis sarimsaklari ekleyin. Havuglar yumugsayana kadar pigirin.

Unu ekleyip karigtirin ve birkac dakika kadar pisirin.

Et suyu, domates salgasi, Worcestershire sosu, tuz, karabiber ve kekik ekleyin. Karisimi kisik ateste kivam
alana kadar pigirin.

Ayri bir tencerede patatesleri haglayin. Haslandiktan sonra ezerek pire haline getirin.

Pureye tuz ve karabiber ekleyin, iyice karistirin.

Kiymali harci, yagh kagit serili bir firin kabina dokan.

Uzerine hazirladiiniz pire patatesi diizgiin bir sekilde yayin.

Catal yardimiyla plre patatesin Uizerine desenler yapin.

Rendelenmis kagar peyniri serpigtirin.

Onceden isitilmis 200 derece firinda, Uzeri iyice kizarana kadar pisirin (yaklasik 25-30 dakika).

Firindan ¢ikan Shepherd&apos;s Pie&apos;yi biraz dinlendirin ve dilimleyerek sicak servis yapin. Yaninda taze
yesilliklerle stsleyebilirsiniz.
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