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SHEPHERDS PIE

www.miele.com.tr

25 gr. Tereyagi

2 Sogan

2 Havug

2 parc¢a Kereviz

1000 gr. Kuzu Kiyma

1/2 cay kasig Kekik

1/2 cay kasig taze Biberiye

1 1/2 gay kasigi Domates piresi
1 yemek kasigi Un

250 ml Tavuk suyu

1 yemek kasigi Worcestershire-Sosu
Tuz

Karabiber

1500 gr. cok haglanmig Patates
25 gr. Tereyagi

5 yemek kasigi Sut

Soganlar, kekik ve biberiye ince ince kiyilir, havug ve patatesler kiip kiip dogranir ve kerevizler kiiglk parcalara
dogranir.

Soganlari tereyagdinda 2-3 dakika ocakta ¢evirin, havug ve kereviz ilave edin ve 8-10 dakika daha pigirin.
Kiymayi ekleyin ve gevirerek kavurun. Yagini dékin, ekik, biberiye, domates plresinip ilave edin.

Sosu orta hararetli bir ocakta doértte bir oraninda azaltabilirsiniz, un serpebilir ve 2-3 dakika daha pismeye
birakabilirsiniz.

Tavuk suyunu ve Worcestershire sosunu ilave edin ve 45[?150dakika pisirin. Tuz ve karabiber ile tatlandirin. Bu
arada patatesleri haslayin ve sit ilave ederek bir patates pUresi hazirlayin.

Kiymali karigimi sufle kalibina dékin, patates pdresini Gstine dagitin ve énceden isitilmig firinda altin sarisi
rengini alincaya kadar pisirin.
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