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SHEEKH KEBAB

1 kg ince kiyilmig kuzu eti
25 gram zencefil

2 dig sarmisak

2 adet yesil aci biber

25 gram taze kignis

1 tath kasidi garam masala
1 corba kagig kimyon

4 adet yumurta

Tuz

3 adet sodan

Sarmisagi ezip yesil aci biberleri ince ince kiyin. Kiyilmis kuzu etine zencefil, sarmisak ve yesil acibiber ekleyip
karistirin. Uzerine kimyon, tuz, yumurta, garam masala ve taze kignis ekleyip yogurun. Hazirladiginiz karigimi,
avcunuzla sikarak sislere gecirin. Mangalda pisirin. Sodanlari halka halka dograyip servis tabagina yayin. Pisen
etleri soganlarin uzerine yerlestirip servis yapin.
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