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SEZON DOMATESLI SOGUK KURU FASULYE

4 adet domates

1 kase kuru fasulye

4 adet orta boy domates
1 adet iri kuru sogan

1 tath kasidi tuz

1 adet kesme seker

6 corba kasiJi zeytinyagi

Kuru fasulye aksamdan islatilir, ertesi gin yumusayana kadar haglanir. Sogan ince ince kiyilir. Zeytinyagi ve
sogan tencereye atilir, pembelesene kadar kavrulur. Suyu stizilmis kuru fasulye eklenir. Bir kag dakika sonra

kip kip dogranmis domatesler, seker ve tuz ilave edilir. Kapak kapatilir, 20 dakika pigirilir, soguk olarak servise
sunulur.
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