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SEZARIN ÇORBASI

50 Gr Sana Klasik
5 Bardak su
1 Avuç dereotu
1 Adet Limonun Suyu
2 Bardak YOĞURT
2 Bardak Buğday
1 Avuç maydanoz
1 Bardak nohut

Buğdayı ve nohudu akşamdan ıslatın. Ayrı tencerelerde SANA MARGARİN ilave ederek haşlayın. Daha sonra,
buğday ve nohutları aynı tencereye boşaltıp, üzerini bir parmak geçecek kadar su ilave edin. Suyu bir taşım
kaynatıp sonra soğumaya bırakın. İçine iki su bardağı yoğurt ilave edin. Taze nane, maydanoz ve dereotu kıyıp,
çorbaya ekleyin. Kaselere boşaltın. Limon suyunu ekleyin. Kasenin ortasına buz küpleri koyarak servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:81167 • adı:Sezarın Çorbası • gönderen:kulis • indirme tarihi:12.05.2025 - 17:13

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sezarin-corbasi-vt59775
http://www.tcpdf.org

