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SEZAR SALATASI

120 ml Fransiz salata sosu

1 dis sarimsak

2.5 yemek kasigi zeytinyagi

3 dilim ekmek

2 porsiyonluk kérpe marul yapragi
50 gr parmesan peyniri

Derin bir kaseye, Fransiz sosu konularak, sarimsak bitlin olarak igine atilir ve 1 saat bekletilir.

Yag kizartma tavasina alinarak, dilimlenmis ekmeklerin her iki taraflari 3-4 dakika acik kahve renkte ve
yakmadan kizartilir.

Ekmekler k&gt havlu Gzerine alinarak yagini iyice stizmesi sagdlanir.

Marullar servis tabagina yerlestirilir.

Sarimsak, sosun i¢erisinden ¢ikartilip atildiktan sonra, sos marullarin Gzerine gezdirilir.

Parmesan rendesi de salatanin Gzerine serpildikten sonra krutonlar salatanin Gzerine yerlestirilerek
bekletiimeden servis yapllir.
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