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SEZAR SALATASI

Sahrap Soysal

Y4 su bardagi rendelenmis parmesan
3 yemek kasigi mayonez

Y4 su bardagi su

2 yemek kasigi limon suyu

2 dis sarimsak

Y2 ¢ay kasigi Worcestershire sosu

Vs cay kasigi karabiber

1/8 cay kasigi toz hardal

1 adet marul

4 dilim tost ekmegi

Marulun dis yapraklarini ayirip i¢erisindeki beyaz ve minik yapraklari alin. Marul yapraklarini yikayip suyunu
slizdikten sonra 2 parmak genigliginde dograyin.

Tost ekmeklerini kiip kiip dograyip firinda kizartin.

Sarimsaklari ince ince kiyin yada rendeleyin.

Peynir, mayonez, su, limon suyu, sarimsak, Worcestershire sosu, karabiber ve toz hardall bir kapta iyice
karigtirarak sos hazirlayin. )

Marullari servis tabagdin alip Uzerine hazirladiiniz sosu dékin. Uzerine kizarttiginiz ekmekleri serpistirerek
servis edin.
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