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SEZAR SALATASI

https://www.bosch-home.com/tr

2 adet kivircik i¢ yapraklari (boylari 8-10 cm)
1 cay bardadi parmesan veya gravyer peyniri rendesi
4 adet ancguez fileto

Sos Malzemesi:

1 adet yumurta

2 dis sarimsak

1/2 limon

1 tath kasidi hardal

1/2 tath kasigi worcestershite sos

1 cay bardadi sizma zeytinyagi

2 adet ancuez

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

Kitir ekmek (Croutons) Malzemesi:

3 adet tost ekmegi dilimi

2 yemek kasigi sizma zeytinyagi

2 dis sarimsak

Sos Hazirlama:

1-Yumurta sarisini Bosch mikserinize koyunuz. Sarimsak diglerini, 2 anguezi, limon suyunu, hardal ve
worcestershite sosunu ekleyip mikserinizi calistininiz. Bu karisima azar azar zeytinyagini ilave ediniz. Arzuya
gbre tuz karabiber ekleyiniz.

Salata Hazirlama:

1- Marul i¢ yapraklarini salata servis kabina koyunuz; zerinehazirladiginiz sosu gezdirip karistiriniz.

2- Dilim tost ekmeklerinin dis kabuklarini kesiniz. Ekmekleri kliglk kipler seklinde dograyiniz.

3- Tavayi Bosch ocak.... orta ates Ustline oturtunuz. Zeytinyagini ve sarimsak dislerini ince ince kiyip ilave
ediniz.

4- Kizgin yagda kiip ekmekleri karigtirarak sote ediniz. Uzerlerine 2 kagik rende peynir gezdirip karistiriniz; kitir
ekmekleri ik olarak soslanmig marul i¢ yapraklar Gzerine boca ediniz.

5- Salata tzerine en son rende peynirleri ve kalan anguezleri ufalayip serpigtiriniz.

Servis:
1-Kitir ekmekler sogumadan salatayi sofraya veriniz. lzgara et ve baliklarla iyi gider.

Not:

1- Parmesan ve gravyer peynir yerine eski kasar da kullanabilirsiniz.

2- Mikrop kapma riskine karsi, ¢ig yumurta kullanmak istemiyorsaniz, yumurtayi sadece aki katilasacak kadar
haslayip, sonra sarisini kullaniniz.
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