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SEZAR SALATASI

MALZEMELER

Zeytinyadi 6 corba kasig

Sarmisak 1 dis

Ekmek (KUp seklinde dogranmig) 2 dilim
Marul (veya yesil salata) 1 adet

Su teresi1 demet

Parmesan peyniri (Rendelenmis, ya da ¢edar peyniri) 50 gr.
Tuz bir cimdik

Hardal 1 cay kasig

Biber bir ¢cimdik

Yumurta (Hafif¢e cirpiimig) 1 adet
Limon suyu 2 ¢orba kasigi

Ancuez filetosu 8 fileto

YAPILISI

Yagi bir tavada kizdirarak sarimsakla kavurun. Kavrulan sarimsagi yagin iginden gikartarak atin. Ekmekleri
sarnmsakli yagda nar gibi kizartin. Kizarmig ekmeklerin yagini pecete k&didi ile stiztin. Yagi bir kenara koyup
sogumaya birakin. Marul veya yesil salata ile su teresini temizleyin ve lokma blyudkliginde dograyin.
Dogradiginiz yesil salata ile su teresini Borcam’in dilimli kek kabina koyun. Peyniri, tuzu, biberi, hardal karigtirin
ve salatanin Gzerine dokup salatayi hafifce karistirin. Yumurtayi ¢irpin ve ¢irpmaya devam ederken limon
suyunu azar azar katin. Yumurta karisimini, geri kalan sarimsakl yagi, kizarmig ekmekleri ve anguezleri
salatanin tizerine dékin ve hafifce, ama iyice karigtirn. Hemen servis yapin.
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