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SEZAR SALATASI

1 adet marul

1 adet tavuk haglanmis gdgus eti

10 adet kip seklinde dogranmis kasar peyniri
varsa 1 su bardagi krutan ekmek

Sosu:

1 paket hazir feslegenli ve kekikli salata sosu
2 cay kasig tatl hardal

2 fincan zeytinyagi

1 adet limonun suyu

1 adet yumurtanin sarisi

3 dis sarimsak

Marulu yikayip siizdiikten sonra iri iri dograyin ve salata kasesine koyun. Uzerine kiigiik kiiglik dogradiginiz
tavuk parcgalarini ve kip kiip dogradiginiz kasar peynirini ekleyin.

Diger taraftan, sosu hazirlamak igin; zeytinyagi, limon suyu ve sarmisadi bir kaba alip mikser yardimiyla ¢irpin.
Yumurta sarisi ve hardali da ayri bir kapta ¢irptiktan sonra zeytinyagl karisimin tGzerine ekleyip karigimi tekrar
¢irpin. Koyu ayran kivaminda bir sos elde edeceksiniz. Hazir salata sosunu da serpistirdikten sonra ¢atal
yardimiyla tekrar cirpip hazirladiginiz sosu salatanin tizerine gezdirin ve salatayi servise sunun.

Salatayi varsa kruton ekmek ve domatesle de stsleyebilirsiniz.
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