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SEZAR SALATASI

1 blyUk kivircik salata

6 dis sarimsak

6 adet konserve hamsi filetosu
1 corba kasigi hardal

3 ¢orba kagiJ! limon suyu

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

2 ¢orba kagsigi krema

Yaklasik 1 su bardadi rendelenmis parmesan peyniri
Tuz

Karabiber

Ekmekli garnitdr icin:

2 dilim francala ekmek

1 cay bardagi zeytinyad

3 dis sarimsak

Salatayi yaprak yaprak ayirin. Sirkeli suda biraz bekletip stizin. Akan suyun altinda iyice yikayin. Stzip elinizle
sikin ve iri iri dograyin. Stizgece koyup bekletin. Zeytinyagdi ile limonu 1 tutam tuzla derince bir kasede karistirin.
Temizlenmis sarimsaklari ince ince kiyin. Hamsileri kiigik kligcik dograyin. Catalla ezerek genis bir salata
tabagina yerlestirin. Sarmisak, hardal, krema ve biberi bir kasede karistirici ile girptiktan sonra hamsilerin
Uzerine ilave edin. Uzerine zeytinyadh karigimi gezdirip iyice harmanlayin.

Salata yapraklari ile hazirladiginiz hardalli karigimi ve peynirin yarisini ekleyin. Asagidan yukariya dogru
hareketlerle karistirin. Tuzunu kontrol edin.

Francala dilimlerini minik kipler halinde dograyin. Sarmisaklari temizleyin. Bir tavada kizdirimig zeytinyaginda
sarimsaklarla birlikte ekmekleri atin. Tahta bir kasikla karistirarak ekmekler altin sarisi rengini alincaya dek
kizartin. Pegete Uzerine alarak yagini ¢ektirin. Salataya ilave edip harmanladiktan sonra servis yapin.
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