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SEZAR SALATA
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2 adet tavuk bonfile

6 dilim kip dogranmig ekmek
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 corba kasigi zeytinyagi

1 tath kasidi ezilmis sarimsak
1 adet marul

Sos:

2 adet anguez (istege bagh)
6 dis sarimsak

1 corba kasigi sirke

2 gorba kagsigi limon suyu

1 cay kasigi hardal

1 cay bardagi zeytinyad

Tavuk etlerinizi parmak seklinde dograyarak, tuz ve karabiber serpip zeytinyaginda soteleyin. Ayri bir kasede,
ekmeklerinizi, tereyagi, zeytinyag ve sarimsakla harmanlayarak, 7 70 derecede isitilmig firinda, altin rengini
alincaya kadar kizartin. Salata kasesini kesilmig bir dis sarimsakla iyice ovun. Iri dogranmig marullari kasenize
yerlestirin. Uzerine dilimlenmis tavuklari koyun. Sos malzemelerini ayri bir kapta ¢irparak salataniza dokun.
Kizarmig ekmeklerle harmanlayarak servis yapin.
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