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SEZAR SALATASI

1 parca tavuk gégsi
Yarim adet iceberg

1 adet domates

1 adet salatalik

1 adet kirmizi kapya biber
Birkag dal maydanoz

1 kag yaprak reyhan
Kruton Ekmegi Igin:
Yarim parca bayat somun ekmegi
2 yemek kagsigi zeytinyagdi
1 cay kasigi pul biber

1 cay kagigi kekik

Sosu lgin:

3 yemek kasigi yodurt

2 yemek kagsigi mayonez
2 yemek kagsigi zeytinyagdi
1 dis sarimsak

1 cay kasigi kuru nane

Tavuk gégsunu julyen dograyip, 1 ¢ay kasidi tuz ile suyunu ¢cekene kadar pigirin.
Suyunu tamamen ¢ektikten sonra, 2 yemek kasigi zeytinyagi ekleyin.

Tavuklar pembelesinceye kadar kavurun.

Kavrulunca altini kapatip, bir kenara alin.

Yikadiginiz sebzeleri, istedigimiz sekilde dograyin.

Salata kasenize sebzeleri koyup lzerine tavuk pargalarini dizin.

Bayat somun ekmekleri kiip kiip dograyip, zeytinyadi ve baharatlarla harmanlayin.
Yagl kagit serili tepsiye dizip, 200 derece firinda kizartin.

4 dakika gibi bir sirede hazir oluyor.

Kizaran ekmeklerin yeteri kadarini, tavuklarin tGzerine alin.

Sosunuz igin yodurt, mayonez, zeytinyagi, rendelenmis sarimsak ve naneyi ¢atalla iyice girpin.
Salatanizin Uizerine gezdirip, servis yapin.
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