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SEZAR SALATASI

CEZAR SALADE

2 kucUk demet su teresi yoksa roka
2 adet yesil salata

1 dilim ekmek

1 adet yumurta (iki dakika haglanmisg)
2 adet anguez kiyilmig

4 adet ancuez filetosu

1/2 gay kagigi hardal

1 ¢cimdik karabiber

1 cay kasigi tuz

2 dig sarimsak

2 corba kasiJi rende gravyer

Salatay! temizleyip yikayip susuz olarak sudan ¢ikariniz

Iki parmak eninde dograyip bir bezin (pegetenin) Uzerine koyup kurulayiniz

Ekmegin kabugdunu ¢ikarip zar gibi dograyip kizartiniz

BuyUk bir salata kasesinin tercihan aga¢ kasenin igine tuzu ve sarimsagi koyunuz

Bir catal ile sarimsagi bastirip tuz ile kasenin dibini sarimsak kayboluncaya ve tuz kasenin dibine sivanincaya
kadar ovunuz (kaseyi bas asag cevirip bir sey akmadigini misafire gdsterin)

Sonra kiyilmis anguezi ilave edip tekrar gatalla anguezi ezerek karistirin ve salatayi ilave ediniz

Bagka kicUk bir kaseye hardal, karabiber ve yumurtay! ilave edip iyice karigtirip sirke ve zeytinyagini
karistirarak ilave ediniz ve salatanin tzerine dékiniz

Peynirin yarisini ve kizarmig ekmegi Uzerine serpiniz

Iki catalla iyice karigtirip bir salata kasesine bosaltip Uzerine kalan peyniri serpip ve anguez filetolarini ilave edip
servis ediniz

Fotograf "Saadet" tarafindan gonderildi. 28.08.2014
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