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SEZAR SALATASI

1 adet yesil salata

2 demet roka

2 dilim ekmek

2 adet yumurta (2 dakika haglanmis)
2 adet kiyilmis angliez

4 adet ancglez filetosu

Vs cay kasigi hardal

2 dis sarimsak

2 yemek kasigi rende gravyer
Tuz

Karabiber

Salata gesitleri temizlenip yikanir ve susuz olarak sudan gikarilir. iki parmak eninde dogranir ve kurulanir.
Ekmegin kabugu c¢ikarilip zar gibi dogranir ve kizartilir. BlyUk bir salata kasesinin i¢ine tuz ve sarimsak konur.
Bir ¢atal ile sarimsak bastirlip tuz ile kasenin dibi sarimsak kayboluncaya kadar ovulur. Kiyilmig angliez eklenir
ve ¢atalla angliez ezilerek karigtirilir, salata eklenir. Bagka kiigik bir kasede hardal, karabiber ve yumurta
eklenir. lyice karigtirilip sirke ve zeytinyag karigtirarak eklenir ve salatanin tGzerine dokdillr. Peynirin yarisi ve
kizarmig ekme Uzerine serpilir. Iki ¢atalla iyice kanistirilir bir salata kasesine bosaltilir. Uzerine kalan peynir ve
ancuez filetolari ilave edilip servis edilir.
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