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SEZAR SALATA

Malzeme:

700 gr marul

1 corba kasigi sirke

1 kahve fincani Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
4-5 adet ancuez

2 dis sarimsak

2 ¢orba kagiJi Bizim Mutfak Mayonez
1 su barda@i parmesan peyniri

1,5 limon

3 dilim ekmek

Tuz

Karabiber

Ekmekleri kiip seklinde kesip yagl kagit serili firin tepsisine yayin. Ekmeklerin Gzerlerine 1 gorba kasigi kadar
zeytinyagindan hafifce gezdirin. Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda Uzerleri kizarincaya kadar kizartin.
Finndan alin. Marul yapraklarini yikayip iyice kurulayin. Elinizle pargalara ayirip genis ve gukur bir kaseye
aktarin. Sezar salatanin sosunu hazirlamak i¢in ancliiezi minik parcalara bélin. Kalan zeytinyagi, sirke,
rendelenmis sarimsak, mayonez, peynirin yarisi, tuz ve karabiberi ekleyip karistirin. En son limonlarin suyunu
sikip ilave edin. Tekrar karistirin. Marul yapraklari ile sosu birlegtirip iyice karistirin. Kizarttiginiz ekmekleri ve
kalan peynirleri ekleyip tekrar karigtirin. Servis yapin.
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